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POUR UN NOEL AUX SAVEURS
DENOS TERROIRS !

Pour les fétes de fin d'année, nous avons a cosur
de vous proposer des produits de qualité, issus
de notre terroir et de nos élevages locaux.

Retrouvez dans nos vitrines nos genisses
charolaises et agneaux, Prix dHonneur du
concours de Roanne, sélectionnés auprés de nos
éleveurs passionnés :

Mickaéel Dumas, a Saint-Martin-d'Estréaux
David Mazille, a Poulilly-sous-Charlieu
Pierre Lafay, a Briennon
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Parce que nous croyons au savoir-faire local et a
la qualité des bons produits, nous travaillons au
quotidien avec les fermes de nos alentours
genisses charolaises, veaux élevés sous la mére,
agneau, porc et volailles fermiéres.

Des produits soigneusement sélectionnés, achetés
directement auprés de nos producteurs locaux,
pour vous garantir qualité, fraicheur et

authenticité sur vos tables de fétes. Soutenir

nos éleveurs locaux, valoriser leur travail et
surtout... vous régaler !

Pour régaler vos convives, découvrez notre
sélection de belles pieces et de préparations
festives : filet de boeuf, tournedos, fondue,
pierrade, grenadin de veau, filet mignon de porc,
gigot et carré dagneau.

Sans oublier nos nombreux rétis farcis, déclines

en boeuf, veau, porc, agneau et volaille, avec des
garnitures gourmandes : olives, pruneaux, légumes
confits, champignons, marrons, noisettes, figues,
beurre d'escargots...

De quoi composer de belles tables et partager de
délicieux moments en famille !

Hervé et Mélanie BERNAT

ainsi que toute Iéquipe de

[’ Empreinte Charollaise vous souhaitent

de belles fétes gourmandes !

LE GOUT DES FETES
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CARTE DES FETES

Merci de commander avant le 17 décembre

Commande uniguement au magasin ou par téléphone

0477234966
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Mini burger 250€
Mini festif garni

(magret canard, foie gras, saumon) 290€
Mini panini charcuterie,

fromage 140€
Mini paté crolte bressan 1250€
Mini paté croGte richelisu 1250€
Mini choux escargot

ouris de veau 100€
Verrine de Noél

(foie gras pormime speculos,

tartare saumon fromage frais) 250€
Verrine 160€
Assortiment felilletés

melanges 3190€
Pain surprise a garnir 4950€
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Supplément de prés
decores:1

Paté crotte de cerf aux
pommes et noisettes

Paté crotte [Orelller (canard,
lievre, chevreuil, foie gras,
pistache)

Paté crotte richelieu

Terrine de volaille foie gras
et pistache

Terrine de canard aux figues
Terrine de sanglier

marron et noix

Terrine de saumon dorade
aloseile

Darne de sandre ousaumon
et 2 crevettes

Saumon fumé de Norvége
Terrine foie gras (mi-cuit)

3;@‘

§

s 5
" i & »
7 e EA

tationsur plats

2880€

3790€

2290€

2890€
2990€

2650€

2880€

690€

5880€
12990€
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piece

pigce

plece

piece

piece

piéce

lekg

le pain

lekg

leka

leka

lekg

lekg

le kg

leka

lapart
lekg

lekg
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(acuisiner)
Dinde fermiére
(de28a55kg)
Chapon fermier
(de25434kg)
Cuisse de chapon
Poularde fermigre

[de2az2kg)
Pintade chaponnée
(de18a22kg)

Pintade fermiére
(de14a18kg)
Qielde3a5kg)

Callle

Canette ou canard
Magret de canard

Filet de canard

Farce de volaille maison

&

2120€

1980€
1990€

1900€
2990¢€

17506
3520€
780€
1720€
3490€
3190€
1990€

Toutes nos volailes peuvert étre

farcies sur demande.

(& cuisiner)

Sanglier

Prix selon arrivage

Cerf

Prix selon arrivage

Daim

Prix selon arrivage
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lekg

lekg

lekg

2 kg

lekg

lekg
lekg
Lapiéce
le kg
lekg
lekg
lekg
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Rougets aux ecrevisses 820€ lapart
Sauté de chapon sauce cepes 890€ lapart
Cuisse de poularde sauce

foie gras et porto 820€ lapart
Pavé de beeuf sauce

foie gras (250 g) 920€ lapart
Cuisse de canard confite

alacréme de chataigne 820€ lapart
Civet de daim

sauce grand veneur 820€ lapart
Supréme de pintade au porto 790€ lapart
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(pour vos plats cuisinés)

Gratin dauphinois 330€ lapart
Pomme dauphine 1990 € lekg
Mousseline de legumes 340€ piece
Rosace de pomme de terre

{100 g) 290€ pitce
Risotto parmesan

et champignon 1600€ lekg
Fagot de haricot lardé 210€ pigce
Marrons au jus 2490€ lekg




